~

" ADRIAS@L 111 &

ESTATE 2026 - CONTEA DI PINARELLA DI CERVIA - ROMAGNA - ANNO XIX

™~ DACONDIVIDERE —__ — ™~

CROSTONE ADRIATICO

FRITTO MISTO COZZA DI CERVIA CROSTONE MONTELEONE crostone di pane ai 7 cereali
AP Pclzﬁr.il(:ril\mfrgg?{o ® ALLA TAMTINA ® croston.e di pane ai 7 cere.ali ® con alice dell Adriartico,
o t, & ) con salsa di ppmodoro con pros‘c1u'tt0 crudo, s.tracc1atella cipolla rossa di Tropea in agrodolce,

verdure I-Sliggfone [abm] leggermente piccante [m] e fichi caramellati [ag] burrata e pomodorini confit [adg]

14 - 14 - - 14 -
__________— PRIMI PIATTI &)
SPAGHETTONE TAGLIATELLE AL RAGU" /SRS PIATTI BABY

i con vongole dell Adriatico [am] al mattarello ‘

a - 14 - alla moda romagnola [ach| PASTA AL POMODORO BABY

i TORTELLO RICOTTA E SPINACI 1. .7 -

burro rosmarino,
limone e granella di noci

12 acf CAPPELLETTO AL FORMAGGIO 7.
LASAGNETTA con pesce spada, melanzane, pomodori secchi
GLUTEN FREE DR.SCHAR basilico e scorza d’arancia [adgfc] S COTOLETTA
ragu alla bolognese e besciamella - 16 - e PATATE FRITTE
- 14 - -12 -
"~ =~ SECONDI
CHICKEN SALAD' : APPRODO SALAD GRIGLIATI & GRATINATI
Insalata verde, rucola, scaglie di grana Insalata verde, pomodoro 1 .
. . S , , o ] Pesce alla griglia e gratinato
olive taggiasche, pomodorini . filetto di tonno, olive taggiasche . . s
. in base a disponibilita con
e pollo cotto in bassa temperatura bufala campana DOP [dg] . . .
verdure di stagione alla griglia [adbm]
salsa yogurt [g] 212 - v
-12- ORTO MIO
POLPO ARROSTICCIATO

con verdure di stagione grigliate,
maionese vegana al basilico,
falafel vegani di legumi [s]

® piadavuota ¢ 14 DOLCI - 6 -

con crema di sedano rapa, spinacio saltato
pomodorini confit e crumble di ceci
.18 -

- ]’5 -
CONTORNI _ CREMA CATALANA CON CROCCANTE
_ 6 - DAL BAR DI MANDORLE AL SALE DI CERVIA [agcf]
CAPONATA DI VERDURE ACQUA MICROFILTRATA 75CL -2 - « TORT% CSIl{gé{l\I/ISAO}{fSIFF?C%IE ﬁNDORLE
LINEA GALVANINA BIO - 4 - [agf]
MISTICANZA DI STAGIONE chinotto - the verde - aranciata - limonata + MASCARPONE CON CRUMBLE AL CACAO
PATATE ARROSTO COCA / COCA ZERO / THE LIMONE O PESCA -4 - E FRUTTI DI BOSCO |[gc]

BIRRA SPINA ARTIGIANALE AMARCORD PILS 40CL - 6 -
BIRRA SPINA AMARCORD IPA 30CL -6 -
BIRRA 33 CL GLUTEN FREE - 4 -
BIRRA 33 CL ALCOL FREE - 4 -
BIRRA 50 CL WEISS BIER - 6 -
SPREMUTA DI ARANCIA FRESCA - 4 -
ESTRATTI DI FRUTTA FRESCA DEL GIORNO - 5 -

x GELATO ARTIGIANALE AL FIORDILATTE

PATATINE FRITTE CON AMARENE FABBRI [g]

+ CREMA AL CAFFE’ [gfc] - 3,5 -

* TORTE GELATO ARTIGIANALL
cliedi la Lirporililiti e & gt

MACEDONIA - 5 -
ALBIZZIA, CHARDONNAY -FRESCOBALDI- TOSCANA - 6 18 - 9BOLLE - TREBBIANO BRUT NATURE - CANTINA CESENA - 18-
RIVOLA - BIANCO RUBICONE - P.PALAZZO - ROMAGNA 6 - 22 - TERRAMOSSA N’1 - SPUMANTE ROSE’ - P.PAIAZZO -6 - -24 -
FAMOSO - SANTA LUCIA - ROMAGNA - 22 - PROSECCO VALDOBBIADENE - T.GABE -6 - - 24 -
DR.FISCHER - RIESLING - HOFSTATTER - 26 - | TRENTO DOC MILLESIMATO - ALTEMASI -7- -30 -
PINOT GRIGIO - MARINIC - SLOVENIA - 28 - TRENTO DOC MILLESIMATO MAGNUM - ALTEMASI - 60 -
FLOR DE UIS - MALVASIA RIESLING - VIE DI ROMANS - 40 - INDIGENO ,
Bianco frizzante Trebbiano TERRAMOSSA N’3 - BLANC DE NOIR - P.PALAZZO - 35 -
DESSIMIS - PINOT GRIGIO - VIE DI ROMANS - 4(_) 2 Tenuta Aréca%ni Faenza FRANCIACORTA SATEN - BERSI SERLINI - 35 -
%; ﬁlo R FRANCIACORTA CA DEL BOSCO CUVEE - 50 -
ﬁ? PER LA GIOIA N
TBz’cmco fermo Albana "\
Non si fanno conti separati alla cassa - COPERTO: - 2 - enuta Ar_1(:2a6ratn1 Facnza ‘:,g- Vini rossi
alcuni prodotti in base a stagionalita potrebbero essere congelati ) T
e e X e VENSAME’ ROSE’ SANGIOVESE - MASSIMILIANO PRIMO - 6 - 18
f ] ¢ uova, s soia, h m Rosato frizzante Sangiovese / ~PINOT NERO - MECZAN - HOFFSTATTER - BOLZANO - 26 -

e Tenuta Santa Lucia
ADRIASOL SPIAGGIA 111 - 0544.988587 - approdomarittimo.it .22. SANGIOVESE APPASSIMENTO - SANTODENO - ROMAGNA - 24 -






